
 

 

 

 

Bio Rind vom Bauer Seidl aus Ainring 
 

Chili con Carne 

mit frischem Baguette €10,00 
 

Böfflamot 

Kartoffelknödel / Blaukraut €16,00 

 
 

Geschnetzeltes vom Rinderfilet „Stroganoff“ 
mit hausgemachten Spätzle €16,00 

 

Rehfiletgescnetzeltes aus heimischer Jagd 
Kartoffelrösti / gebratene Champignons €19,00 

 

Sailer Keller Pfandl 

Medaillons vom Schweinefilet / Butterspätzle / Gemüse der Saison /  
Schwammerlsoße / mit Käse überbacken €15,00 

 

Cordon Bleu 
Pommes Frites / Preiselbeeren / Zitrone €12,00 

 

Gebratenes Zanderfilet 

Gnocchi / Kürbis- Rahmgemüse €15,00 
 

Der vegetarische Klassiker 

hausgemachte Käsespätzle / Röstzwiebeln €9,00 
 

Winterlicher Wahnsinn 

Tagliatelle / Hähnchenbrustfilets in Sesammantel / 

Kürbiswürfel / Lauchzwiebeln / Pastinaken / Champignon / Parmesan 

pikant abgeschmeckt €15,00 

 

Bunt gemischter Beilagensalat €3,50 

 

******************************* 

Kaiserschmarrn 

nach Omas Rezept mit Apfelmus €8.50 



Unsere Weekendspecials 

Rehfiletgeschnetzeltes  
aus heimischer Jagd 

Kartoffelrösti / gebratene Champignons €19,00 
 

(unbedingt vorbestellen, denn die gibt’s Samstag und Sonntag nur so lange der 

Vorrat reicht) 

 
 

Sonntagsbraten 
        

 

  

 

Ofenfrischer Schweinebraten 

mit Semmelknödel €10,00 

(nur solange Vorrat reicht) 


